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Akevitten — en norsk tradisjon
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13 april 1531
Hgvedsmannen pa Bergenhus
Eske Bille skriver til
Olav Engelbrektson :

Jeg sender Eders Nade noe vann med
Jon teiste som kalles Aquae vitae. Og
hjelper samme vann for alle hande
sykdommer som et menneske kan ha
Innvortes

| Jeg ville gjerne sendt Eders nade mer
derav. Nu star ikke urtene her at
M bekomme som det skal gjares av. Men

& dersom Eders Nade kan gjgres behov uti
| fremtiden, skal eders Nade vel f&, for jeg
har nu forskrevet meg urter dertil
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Gardsbrenning og ukrydrede akevitter
1600 til ca.1800

Utgangspunktet var
rug og annet korn.

Kvalitet varierende

Mye fusel

Noe krydder

Fortsatt medisin og
viktig del av
kostholdet




CHRISTOPHER BLIX
HAMMER

homif - Ovenomif  * "Det & kjope ol eller
brennevin hvor man

g{waﬂb[l"g kommer, er

kostbart”
Notffe * "Det 4 drikke kaldt
Nfediter vann kan en heller

Ber:Sintturey ikke utsta i
vinterkulden. Det

0
Bar-Saiter kan ga pa helsen

”
“ los...

Caristorser Hammer




Krig | Europa






Slaget pa Kgbenhavns red




Med ”Proven” over linjen 24 oktober
1805

i 2
Andreas Nordenberg

5 Lasten om bord
474 fustasjer
202 flaskefor
450 kasser

60 kurver

\ 5tgnner brennevin

669 vinbuteljer
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JORGEN B.
LYSHOLM

1796 - 1843




Heinrich Lebrecht Pistorius 1777 - 1858







Hjemmebrenning tillatt pa
gardene frem til 1848

Poteten erstatter korn som
rastoff for spritfremstilling

Fra potstill til Pistorius og
kolonneapparater

Industrialisering etter 1848

Etablering av mange
potetspritbrennerier

Loiten, Simers, Opland

Vinmonopolet etableres i
1922 og brennevinsforbudet
oppheves i 1927
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giten Braanderi’s Destillation
1871
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GULDMEDALJE LIEGE 1205
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100% Neutral Spirits
Distilled from Potatoes.

PRODUCED BY:

AEVINMONOPOLET

0OSLO. NORWAY.

Betegnelsene henger sammen
med fatlagringstider




Kvalitetsbetegnelser fatlagrede brenneviner
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Riksantikvaren begeistret for brenneriet pa Atlungstad

nn pa statsbudsjettet?

Riksantikvar Jarn Holme
slar fast at Atlungstad
brenneri er en het kandi-
dat til 3 komme pa
Riksantikvarens liste over
historiske industrianlegg
Det vil gi anlegget en
plass pa statsbudsjettet.

ARNT OLAV VELTEN

97424739« aveph-ano

OTTESTAD: - Det or siciden jeg ser
=t fonursemingene ligger sk godt il
reree for 4 (4 Ul noe som de gjor ber
pa Atlungstad. Dette er pi alle
miter et vinnerprosjek, sier en
bcgebmnksmﬂtmulumu

i gﬂrmmmddag.

Han sier Riksantikvaren | lengre
fid lwar veert kar over anlegget pd
Allungstad.

Har nasjonal verdi

- Atlungstad bar helt klart nasjonal
verdi. Dene et det aller sist¢ av nor-
ske historiske brennerier. P4
1800- caller hadde vi mange hundre
alike breanweries, men dette er det
aller siste som forteller en vikiig
industrihistorie. Dassuten ligger
det store muligheter 1l lokal verdi-
skapuing hey, sier han,

Tret var Holine sely sum tok kon-
taka og ba om & 5 keonme t) Adung-
s1ad. Dervanlige eratiiksantikvaren
meter erter 3 ha bliet Invitert av
lokale interesses. Med pa den (o
timer lange rundturen pd anlegger
hadde hae med ranter for
sleren Holf Potedndustrier, med
tidligere driftsleder Asbjorn Hoel
stad som omviser. (g4 represen-
tater fur Hedmark fyfkeskommuny
og Arcus sin akevittekspert, Halvor
Hauch, deliok.

Falt for stedet

- Hovedinntrykke
hwuu\umogﬁhbnhmmm_
Der er timelig gode vedlikeholdt,
Det har en fantastisk beliggenhst
ved Mjpsa, of bygningeas og inn-
Iuldnldomnvdqu«lﬂmuw-

sformad, tlenil}

u.pd(ngdlv‘lduuluedllm,bau—
uten er det ikke noe minus med
golfanlegger som naermeste nabo,
sler riksantikvar jorn Holme.

Han ber nh Hedmark fylkeskom.
mmuae @ et initinstiv ovesfor clerne,
Arcus og kommunens S@mnge og
Hamar for d bli enige om et konsept
o et spleiselug med tanke pd =n

OMVISMING:. Iwumm mbquummd«hmsdp&ﬂwnymd. Harer hon ﬂomndmrodrd«w
ved siden ov seq, Arcus’ okevirtekspest Havar Heuch (foron) 0g kulturvemieder Eisabeth

PRODUKSJON: rnmmmmmmmmmmmmn
Sammen med ham i trappen Hobvar Heuch. Omviser Asbjern Hoeistod pd
golvet. FOTO: JENS ERICJENSRUD

drift p& Atlungstad. Riksantikvazen  shute tar avgiorelsen, Men du kan

er posity 1l & gi ee bidmg tlistand-  skrive at jeg ser p& brenneriet som

settingen. en <het poter= i denne sammen-
hengen, sier han.

En het patet Kultrvernteder Elisabeth Seip )

- Br det bip for Ad d med  fylkesh sier de vil har en

mnhplmbudsjmuoczoln neer kontakt med blant andre Holf

~Jeg vil ke konkludere med det
nd, og deter departementes som til

of Arcus for & s¢ hva det er muligd
A ril S fir det vise seg om doe blir

d blont andre ormviser

Asbiern Hoelstod

Selp,

FOTO JENS ERIK JINSAUD

ATLUNGSTAD: lnnrrendig er det meste intakt pd Atlungstad. Her fdr riksanti-

kvar Jom Holme (til hayre) amwisning pé antegger,

etmuscwn eller en samiing bereg-
net pa lormidiing, for eksemped 1l
skoleclevec

~ Hncimark or ¢t viktig brennan-
fylke, og det er dermed viktg @
kunne ba er slik sted. Og det eren
fantastisk spennende bygnings-
masse. Driken av golfaniegget har
fert til at ot omolde som har vernt

FOTO! JENS ERIK IENSRUD

lukket i alle &, er blim mer Apent.
Der gir nye muligherer for formid-
ling og tld ta vare pd en viktig kul-
turarv. Det er ogsa interessant 3 fai
gang igien produksjonen og finne
en nisje for den, sier Elisabeth
Seip.
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Prosessmodning
pa sherryfat
skiller den norske
akevitten fra de |
andre nordiske _
akevittene.
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Ca. 1850 — Nordmenn beundret alt

utenlandsk, saerlig det Franske
kjﬂkken_

"Alt som er ekte norsk og derfor
simpelt, har ikke lenger noen
klang,

for det vedhenger oss

ennu mange ekte, norske barbariske
skikker.

Vi er ikke kanibaler, det

skal ikke var verste fiende kunne si,
men vi er akevittdrikkere,
mysostetere og rakfiskslukere”






"Scandinavian Cooking’
Norges mattradisjoner setter Norge
| en seerstilling !

« MARKED: Samfunnsmessig utvikling har gatt i
retning av at forbruker betrakter mat og drikke som
kultur. Personer og naeringsliv er sveert interessert |
kunnskapsformidling om kulinariske
totalopplevelser.

« KULINARISK KOMPETANSE: Norge er ledende
innenfor kokkekunst. Norge har ogsa betydelig
kompetanse innenfor brennevinsfaget, bl.a. er norsk
akevitt kvalitetsmessig pa linje med Cognac,
Calvados, Armagnac og Skotsk Whisky.
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Tradisjonsmat,
"det norske maltid”,
drikken og kulturen .

- men "Smaken av Norge” omfatter ikke
vare tradisjonsrike kulturdrikker som cider,
fruktvin, gl eller akevitt — hvorfor ikke ?

Hva er et maltid uten drikke ?



I Norge er det ogsa
store
tradisjoner for a
produsere sider. Det
finnes mange
forskjellige eplesorter
en lager sider pa.
Aroma, Gravensten,
Torstein.
Alkoholfrie eplejuicer er
ogsa spennende
alternativer til Moselle
og brus

e Krunesider

75cl - 11,0 vol.%
Farge og duft: Stragul. Fin duft av gule og rade epler, friske som

overmodne.
Smak: Faglger duften, spesielt mye overmodne epler, noe sgdme i

ettersmaken.

Norges svar pa Ugni Blanc og viner som er friske og fruktige



Hjemmelaget sprit holder ikke mal ! ! !

HB-FABRIKKEN

&)~ - Klassikeren vil
AV YR holde stand

Av PRANK MELGESEN

- Det Kioseisk HB sl
o t-?l 1 Iu:.-r 'mm. 1978
systomens her il lands. -

- Dt er Klart at sit kan forenkles ug ke
horust, oo for

e
slarrelse. Jeg elor et s-l.wmn’.‘,mmmm
hasr Mt | g few ngenisrer + None Hydrm
Fungerer hent fint og llvakug, men det blir »
smi * ul v det

portable HB-spparat mé, =
vidt jeg kan so, bli trarsponien av saker of .{u-
NAJA, et Lar seg kanakge lee hovin maes har sy
oved swdevescer, Alwolerer Feigens pressetals
mann
- vil bare legge Ul ot hvis noen tror a1 ¥el
fens koostrakaon, soon ef avbildet her, e 1n fan
Yaet, s tar de feil. Store Kjenneow wr branse
Ajerner si pass. Ds p“f'rf.c oy
e denme Korstrulchionen | Il‘._'r?h’l

] v 1
lan oversd imadlertid den sannke aoecini,
) under vikleen, som o dery vile v
W kekiuten for femse gary | HB-ulviklingens hist
e Dette bie sett pd s0m et mom bekni fran
L dens gargen

Hrcxdor Felgens HIt-apparn
976. Em ruvende mode!




Kommer Franskmenn til Norge for
a spise fransk mat ?

* Tilby kulinariske sammensetninger og

totalopplevelser i det rette miljg og den rette
“ramme”’.

* lvar Lone pa Voss serverer "Smalahove med
’God Gamal Smaladram” og @l i andre
omgivelser enn Eyvind Hellstrgm pa
Bagatelle.

« Hvatror dere turistene gnsker a oppleve pa
V0ss?



Ma tradisjonsmat vaere tungt
bondsk museumskjgkken?

Kortreist mat
Tradisjonsmat | ny drakt

Scandinavian cooking
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LINIE AWARD

Mat som skal
passe il
Linjeakeuvitt







Torsk, Skreil og Sel







Querinius-boller fra 1431













Rakesild -
sormmpa 29 ‘T’::dz“;ii:

smager dem
bedst.

1500-tallet

Den ferske
fijordsilden fra
Sogn ligger P . A
blank og fin F - T Sl e .
med salt ! 05 % .’ . P P 2R . = - =
buken, tett i : - '

tett 1 tre-
buttern. Om
tre maneder

v ISKEN GRUINDIG i flere vann og terk den med handkle far grov-
kan den sv:ltstfasibuken. =
smores utover

skiven, som folk gjorde hver dag i
forrige arhundre.

-
-









'~ Argangsfisk @rretfra Bygdin - 4&rs lagring "
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Du spralende sey! See jeg nzer hadde glemt
Din hoppende springen. og lystige skiemt™

Petter Dass i Nordlands Trompet / \




Jomfru ?
Raudate ?
Fett % 18 — 24

Fiskes Mai — juli

Litt modnet
Lett saltet
Fermentert et par dggn

Fryses og sendes ut av
landet

z
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SpeSlaiakewtterl % norsk traﬂ;lsjonsmat

-

Kortreg&t mat og lo]kale sm‘épﬂod,usenter

! :









Magert kjatt
trenger kraftig
tilbehgr som
gker
smakskraften






God Gamal Smaladram
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Sommerakevitt med blgte vaniljetoner
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Det er ikke tilfeldig at

OST

ofte nytes sammen med et glass god

VIN

OST - EN LYKKE OG VELSIGNELSE
Sagnet forteller at Guden Apollon kom til menneskene
for a spre lykke og velsignelse.

Et av godene han skapte, var osten.

Det er tydelig at han forsto sin oppgave...

Vin populaert

Radvin

vanligst

| Radvin stagrre
“enn hvitvin

Jevnfaer
“akevitt

tradisjonsmat









 Norske
Akevitters
Venner
Farstehjelps

koffert

Diverse hjelpemidler til
kunnskapsformidlingen

DVD, CD, glass, krydder, fatstav , krus,
brosjyrer, akevittguider,




Akevittruten
- en reise | mat, historie og opplevelser

Akevittruten er et arrangement- og eventselskap som har spesialisert seg pa
arrangement med fokus pa akevitt, god mat, godt drikke og unike steder.
Vi tilbyr skreddersydde arrangement og reiser for grupper som inkluderer servering,
overnatting, transport, aktiviteter og opplevelser. Vi samarbeider tett med vare
utvalgte aktgrer pa ruta, samt andre tilbydere i bransjen. Reiselivet opplever en
stadig gkt etterspgrsel etter temareiser med mat, drikke, kultur og historie pa
programmet. Akevitt er alt dette pa en gang! Det er Norges nasjonaldrikk - og ingen
produkter i verden har en lignende historie som den norske linjeakevitten. Pa
Akevittruten fokuserer vi pa akevitt sammen med de gode matopplevelsene. Lokale
ravarer god kvalitet og ikke minst trivelig og engasjert vertskap er viktige kriterier for
a skape en god ramme rundt et vellykket arrangement.

VELKOMMEN TIL VELSMAKENDE OPPLEVELSER!

Akevittruten ble startet i 2005
og drives av Stine L.Borgersen
som er daglig leder.



http://www.akevittruten.no/index2.php?option=com_content&task=view&id=19&pop=1&page=0&Itemid=29
http://www.akevittruten.no/index2.php?option=com_content&task=emailform&id=19&itemid=29




fra gjeer

gadme fra malt

er alltid til ma




Riedel glass for norsk
aquavit

Shot glass

el 4 Norsk Fatmodnet
' akevitt glass

n"'
:
:
’
1
.

Dansk “spiss” glass










Det perfekte akevittglasset
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o\ | _—
400 &r med dansk ulac et akevitt fra frys 100 ar
med svensk akevitt &7§'er — 500 &r medilibrukelige
- akevittglass = fyllest og ukuffdr - Norg€'sgker na
| |n E‘d regelverket
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THIS IS Goop
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Viktig a fa kokkene med pa laget




